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Suppen

Badische Rinderkraftbriihe

MarkkloRchen / Gemuse / Schnittlauch
8,50 €

Karotten — Ingwer Suppe

Orange / Sesamstange
8,50 €

Salate

Bunt gemischte Frihlingssalate
Rohkost / Kerne / Brot

Klein 8,50 €

Grof} 14,50 €
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Yorspeisen

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Wildkrautersalat / Trauben-Chutney
12,50 €

Palatschinken Rollchen

Gebeizter Lachs / Frischkdse / Avocado / Wildkrauter
13,50 €

Carpaccio vom heimischen Weiderind

Rucola / Parmesan / Balsamico-Vinaigrette
15,90 €

Vegetarisch / Vegan

Buchweizenburger

Tomaten Sugo / Avocado-Mayonnaise / Wildkrdutersalat / Pommes Frites
18,50 €

Gegrillte Aubergine

Tandoori-SuBkartoffelpiree / Walnusse / Granatapfel / Koriander Sour Cream / Ziegenkase
22,50 €

Selbstgemachte Ravioli

Getrocknete Tomaten / Ricotta / Wildkrauter / Parmesan / Salbeibutter
24,50 €
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Land und Luft

Schweinsbraten

Kartoffelknddel / Rahmsauerkraut / BratensoRe
22,50 €

Rosa gebratene Entenbrust

Marone / Rotkraut / Kartoffelknédel / Jus
26,50 €

Rehragout

Wirsing / hausgemachte Spatzle / Preiselbeeren
28,50 €

Rickensteak vom heimischen Weiderind

Pfeffersauce / Marktgemiuse / Kartoffelgratin
32,50 €

Krduterbutter zum Steak: 1,50 €

Nur auf Anfrage ab 2 Personen

Chateaubriand

Frahlingsgemise / Kartoffelgratin / Sauce béarnaise / Rosmarinjus

- ab 2 Personen / ca. 30 Minuten-
59,00 € / Person


https://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Tuebingen/Service/_DocumentLibraries/Speiseplan/Zusatzstoffe.pdf
https://rp.baden-wuerttemberg.de/fileadmin/RP-Internet/Tuebingen/Service/_DocumentLibraries/Speiseplan/Zusatzstoffe.pdf
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauce_b%C3%A9arnaise
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Wasser

Gebratene Garnelen

Tagliatelle / Kirschtomaten Chutney / Krustentiersauce
24,50

Gebratenes Zanderfilet

Traube / Nuss / Sauerkraut / Kartoffel Puree / Dijonsenf Sauce
28,50 €

Klassiker

Schiff’s Kasespatzle

Rostzwiebeln / Preiselbeeren
15,50 €

Wildbratwirste

Kartoffelplree / Rostzwiebeln / Jus
17,50€

Panierte Schnitzel vom Landschwein

Preiselbeeren / Pommes Frites
19,80 €

,Gerolltes” Cordon Bleu vom Landschwein

Zillertaler Bergkase / Pommes Frites
24,50 €
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Dessert

Nougatknodel

Sauerkirschragout / Vanilleeis
8,50 €

Apfelstrudel a la Schiff
Sahne / Vanilleeis
9,50€

Benny’s Veganes Eis

Pistazie / Schoko / Vanille
2,50 € / pro Kugel

Eis oder Sorbet nach Wahl
2,50 € pro Kugel

Gerne servieren wir lhnen dazu unsere Kaffee- und Digestif Spezialitdten

Eine extra Portion SofSe: 2,50 € / Verpackung zum Mitnehmen 1 €

Allgemeine Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen siehe Sonderkarte
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Schiff's Menii

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Wildkrautersalat / Trauben-Chutney

* %k %k

Gegrillte Aubergine
Tandoori-SuRkartoffelptree / Walnusse / Granatapfel /
Koriander Sour Cream / Ziegenkase

oder

Rehragout
Wirsing / hausgemachte Spatzle / Preiselbeeren

* % %k

Nougatknodel
Sauerkirschragout / Vanilleeis

3 Gdéinge vegetarisch 39€

3 Gdnge mit Rehragout 45 €



